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A\ CAPSA FOOD

CORPORACION ALIMENTARLA PENASANTA, 5.0,

Memoria para la revision de la Autorizacién Ambiental Integrada

1 ANTECEDENTES

La actividad principal de las instalaciones de Zarzalejo de Corporacion Alimentaria
Pefiasanta, S.A. (CAPSA), esta incluida en el epigrafe 9.1.c) 7Tratamiento y transformacion
solamente de la leche, con una cantidad recibida superior a 200 toneladas por dia (valor medio
anual), del Real Decreto Legislativo 1/2016, de 16 de diciembre, por el que se aprueba el texto
refundido de la Ley de prevencion y control integrados de la contaminacion.

La instalacion tiene Autorizacion Ambiental Integrada (AAI) desde el afio 2013, estando en
vigor las siguientes Resoluciones en las que se han ido incorporando las modificaciones no
sustanciales realizadas en la instalacion; asi como la referencias a las nuevas normativas
publicadas:

- Resolucion de 4 de diciembre de 2015 del Director General del Medio Ambiente de la Consejeria
de Medio Ambiente, Administracién Local y Ordenacién del Territorio, por la que se hace publico
el cambio de titularidad y la modificacién de la Autorizacidon Ambiental Integrada (expediente
ACIC-MO-AAI-9.042/15) concedida a la empresa “Lacteos Zarzalejo, Sociedad Limitada”, con
CIF B-85331221, para una instalacion de fabricacion de leche y otros productos lacteos, en el
término municipal de Zarzalejo, a favor de “Corporacion Alimentaria Pefiasanta, Sociedad
Anonima”, con CIF A-03161270.

- Resolucién de 11 de mayo de 2020 de la Direccién General de Sostenibilidad y Cambio climatico
de la Comunidad de Madrid, por la que se modifica la Autorizacion Ambiental Integrada otorgada
a la empresa Corporacién Alimentaria Pefiasanta, S.A., con CIF A-03161270, para su instalacién
de fabricacién de leche y otros productos lacteos, en el término municipal de Zarzalejo.

- Resolucién de 3 de junio de 2022 de la Direcciéon General de Descarbonizacion y Transicion
Energética de la Comunidad de Madrid, por la que se modifica la Autorizacion Ambiental
Integrada otorgada a la empresa Corporacion alimentaria Pefiasanta, SA., con CIF A-03161270,
para su instalacion de fabricacion de leche y otros productos lacteos, en el término municipal
de Zarzalejo

- Resolucion de la 29 de julio de 2022 Direccién General de Descarbonizacion y Transicion
Energética de la Comunidad de Madrid, por la que se modifica la Autorizacion Ambiental
Integrada otorgada a la empresa Corporacion Alimentaria Pefiasanta, SA., con CIF A-03161270,
para su instalacion de fabricacién de leche y otros productos lacteos, en el término municipal
de zarzalejo

Con motivo de la publicacidn de la Decision de Ejecucion 2019/2031 de la Comision de 12 de
noviembre de 2019 por la que se establecen las conclusiones sobre las mejores técnicas
disponibles (MTD) en las industrias de alimentacion, bebida y leche, de conformidad con la
Directiva 2010/75/UE del Parlamento Europeo y del Consejo, se procede a la adaptacion a las
conclusiones sobre las MTD para el cumplimiento del articulo 26.2 del Real Decreto Legislativo
1/2016, de 16 de diciembre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley de prevencion
y control integrados de la contaminacion, el cual menciona que, la revision de la AAI tendra
en cuenta todas las conclusiones relativas a los documentos de referencia MTD aplicables a la
instalacion, desde que la autorizacion fuera concedida, actualizada o revisada.

Por ello, el 25/10/2021, se presentd documento con revision de las MTDs aplicables en la
instalacién y el grado de implantacién de estas.

Desde la ultima Resolucidn recibida, las comunicaciones de modificaciones no sustanciales
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realizadas han sido las siguientes:

09/11/2022 | Comunicacion modificacion no sustancial instalacién de placas fotovoltaicas.

Tabla 1. Modificaciones de la AAI

El presente documento y anexos constituye la Memoria requerida de acuerdo a la Notificacion
de Acuerdo de Inicio del procedimiento de Revisién de oficio de la Autorizacidon Ambiental
Integrada recibido con fecha 25 de enero de 2023 y por el que se otorga un plazo de 15 dias
para aportar:

1. Breve descripcion de las instalaciones: localizacion y actividades desarrolladas

2. Actuaciones y nuevas tecnologias necesarias para cumplir con las conclusiones relativas
a las mejores técnicas disponibles del sector, sin incluir los niveles de emision (VLE)
asociados a ellas, publicados en la Decisién de Ejecucion (UE) 2019/2031.

3. Informacion que permita una comparacion del funcionamiento de la instalacion con las
MTD descritas en las conclusiones, mediante el analisis de los resultados obtenidos en
los controles periddicos de emisiones al agua, a la atmdsfera y en la gestion de los
residuos; aportados en los ultimos 5 afios, de manera que se de una vision de la gestion
ambiental de la actividad

4. Cronograma de las actuaciones previstas, presupuesto de ejecucidn y planos

actualizados de modificaciones previstas en las instalaciones.

1.1 Objeto

El objeto del presente documento es, aportar la descripcion de las instalaciones , dando asi
respuesta al punto 1 del requerimiento, una revisién de las Mejores Técnicas Disponibles
(MTD) del sector lacteo, evaluando su grado de implantacién y la aplicabilidad de las mismas,
en las instalaciones de CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA, S.A. (CAPSA), en la planta
de Zarzalejo para dar respuesta al punto 2 del Requerimiento; asi como recoger los resultados
de los controles desde 2017 a 20201, con lo que se da también respuesta al punto 3 del
Requerimiento.

Finalmente, cabe anadir que no hay ninguna actuacion pendiente de ejecucion para adecuar
las instalaciones al Documento de conclusiones sobre las mejores técnicas disponibles (MTD)
en las industrias de alimentacion, bebida y leche, con lo que se da también respuesta al punto
4 del citado Requerimiento.
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1.2 Categoria de la actividad y las instalaciones

La actividad principal de la instalacién se encuadra en el anexo 1 del Real Decreto Legislativo
1/2016 en la categoria 9.1.¢) Tratamiento y procesado de leche solamente, cuando la cantidad
de leche recibida sea superior a 200 toneladas por dia (valor medio anual) que se corresponde
con el epigrafe 6.4.c) en la Directiva 2010/75/UE.

Dispone como se ha mencionado anteriormente de Autorizacion Ambiental Integrada en vigor
con numero de expediente: 10-IPPC-00048.8/2022 y codigo AAI: 9.042

Dentro de la Clasificacion Nacional de Actividades Econdmicas (CNAE-09) la actividad
desarrollada esta clasificada dentro del epigrafe CNAE 10.54 - Preparacion de leche y otros
productos lacteos

La actividad esta incluida en el Registro Estatal de Emisiones y Fuentes Contaminantes
(E-PRTR), con el cddigo 8642, en el epigrafe 8.c): “Tratamiento y transformacion solamente
de leche, con una cantidad de leche recibida superior a 200 toneladas por dia (valor medio
anual).”

La identificacion en lo referente a produccion de residuos de la instalacion es la siguiente:
AAI/MD/P11/11150 y el Nimero de Identicacion Medio Ambiental (NIMA) es el
2800032198.

Cuenta con un Sistema de Gestion Ambiental UNE-EN ISO 14001:2015 certificado.

La instalacidon cuenta ademas con un sistema de residuo cero y sistemas de analisis de huella
de carbono (Alcance 1+2) segun el GHG Protocol. Todos estos sistemas y estrategias se
encuentran acreditados o verificados por terceros segun el caso.
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1.3 Entidad solicitante

La entidad que solicita la revision de la Autorizacion Ambiental Integrada de las instalaciones
situadas en Zarzalejo es la siguiente:

RAZON SOCIAL:
DOMICILIO SOCIAL:

C.1L.F.:

CENTRO PARA EL QUE SE
SOLICITA LA REVISION

DOMICILIO A EFECTOS DE
NOTIFICACIONES

e-mail Notificaciones

Telf.:

1.4 Localizacion

CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA, S.A.

Sierra de Granda, s/n
33199 - Siero — Asturias

A-03161270

CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA
PLANTA DE ZARZALEJO

Carretera Zarzalejo a Fresnedillas, km 0,4
28154 — Zarzalejo (MADRID)

CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA, S.A
Sierra de Granda, s/n

33199 - Siero, Asturias

notificacioneselectronicas@capsa.es

9851011 00

La instalacién se ubica en el término municipal de Zarzalejo en el paraje conocido como “Los
Lavajos”, provincia de Madrid. En la parcela contigua a la que se encuentra la fabrica de
piensos “La Serrana”, concretamente en la margen izquierda de la carretera
M-532 de Zarzalejo a Fresnedilla de la Oliva.

402397 4487837

Tabla 2. Coordenadas ETRS 89 huso 29 centro parcela


mailto:notificacioneselectronicas@capsa.es
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Figura 1. Situacion general del emplazamiento en la Comunidad de Madrid en el término municipal de EI Escorial
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Figura 3. Fotografia area del emplazamiento.
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2 INSTALACIONES

La superficie de la parcela es de 46.625m2. Las edificaciones principales ocupan una superficie
construida de 7.260m2 que se distribuyen entre el edificio principal y otras edificaciones:

» Edificio principal de la fabrica: integrado por tres naves adosadas de planta rectangular, con
una superficie total construida de 6.684,30m2, distribuidas en planta baja y planta alta:

- Planta baja: con una superficie total construida de 6.391,80m2; en la que se localizan el
laboratorio, el edificio de produccion, el area de expedicion, el taller y los almacenes.

- Planta alta: con una superficie construida de 292,50m2, en la que se localizan las oficinas
del area de gestion y un pasillo elevado.

» Otras edificaciones: con una superficie construida total de 586,12m2, consta de un area de
descarga, caseta sala de bombas, sala de calderas, sala de frio, sala contraincendios y un
edificio de servicios que se encuentra ubicado a 19m del edificio principal.

3 PROCESO PRODUCTIVO

La produccion en la planta de CAPSA en Zarzalejo mantiene los mismos procesos basicos que
se han informado tanto en el proyecto de AAI como en las distintas modificaciones no
sustanciales presentadas al drgano ambiental.

La informacion actualizada esta incorporada Anexo III de la Autorizacién Ambiental Integrada.

No obstante, a continuacion, se describen de forma sintética los procesos y operaciones de la
planta.

Actualmente los productos fabricados son:
e Leche UHT en formato botella de 1.5 litros

e Lechey productos UHT en formato brik de 0.2 litros

Recepcion leche cruda, termizacion y normalizacion:

Las cisternas entran por bascula, donde pesan y se dirigen al muelle de descarga. En este
punto se toma muestras de cada deposito y si todos los resultados son satisfactorios, las
cisternas se descargan.

Durante la descarga, se enfria y se envia a las TCs (tanques de leche cruda) donde se mezcla
leche procedente de varias cisternas.

En los TCs de Tratamiento lacteo la leche cruda se conserva fria T2 < 10°C durante unas horas
esperando para su envio a desnatadora, termizacion y normalizacion.

La leche o nata se termiza y normalizara en los diferentes tanques de leche TPs o nata TNs en
funcién de los productos que se vayan a elaborar.

10
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Para la elaboracion de batidos, la leche normalizada se trasvasa a un TM en el que con
recirculacion se afiaden los ingredientes

Todos los movimientos de leche o nata desde que llega la cisterna hasta que se envia a cada
seccion de produccién, son gobernados mediante un autémata de control.

Tratamiento UHT:

En la seccion de Tratamiento Lacteo se realiza el tratamiento UHT de los diferentes productos,
leche, batidos , nata, etc...

Cada unidad de trabajo consta de esterilizador, homogeneizador (mejora de la emulsién del
glébulo graso) y tanque aséptico (pulmdn entre en esterilizador y las llenadoras)

En Zarzalejo se dispone de 2 esterilizadores de varias capacidades que alimentan diferentes
lineas de envasado.

Envasado UHT en Carton Combibloc:

El sistema de envasado aséptico en

Combibloc: los envases se reciben en la planta industrial preformados. Una vez introducidos
en las maquinas envasadoras, se abren, se sellan inferiormente y se esterilizan. Posteriormente
se realiza el llenado y plegado.

A través de cintas transportadoras los envases se dirigen a la aplicacion de tapones o pajitas
y a la agrupadora. Finalmente, tras el retractilado de los pack se precede al encajonado y
paletizado.

La codificacion de los envases a la salida de la maquina envasadora, permite conocer la fecha
de caducidad, el dia, hora y minuto y con que maquina se envaso.

La pegatina colocada en los palets permite, ademas de la trazabilidad anterior saber la linea
de paletizado.

Envasado UHT en Botella:

La fabrica dispone de una zona especifica para la fabricacion de la botella, que se realiza por
extrusion.

Las botellas llegan a las llenadoras por cinta de transporte, una vez introducidos en las
maquinas envasadoras, se esterilizan. Posteriormente se realiza el llenado y sellado.

La codificacion de los envases a la salida de la maquina envasadora permite conocer, el dia,
hora y minuto y con que maquina se envaso.

La codificacion de las etiquetas permite conocer la fecha de caducidad, el dia, hora y minuto
en que se envaso.

A través de cintas transportadoras los envases se dirigen a la aplicacion de tapones,
etiquetado, agrupacion y colocacidn de asa. Llegan posteriormente al paletizado.

La pegatina colocada en los palets permite, ademas de la trazabilidad anterior saber la linea
de paletizado.

Instalaciones Auxiliares:

Produccion de frio:

En la planta existe una instalacion frigorifica que utiliza amoniaco como refrigerante primario,
destinada a la produccion de agua helada mediante compresién mecanica en una solo etapa.

11
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Recursos energéticos:

La potencia instalada es de 1.500 kW

Almacenamiento de productos quimicos a granel:

Se dispone de almacenamiento de productos quimicos a granel para la limpieza de las
instalaciones:

- Depdsito de sosa caustica. Tanque de acero inoxidable de doble camisa de 20 m3. Se
destina a la limpieza CIP.

- Deposito de acido nitrico concentrado. Tanque de acero inoxidable de doble camisa de
20 m3. Se destina a la limpieza CIP.

Y también de otros dos depositos para el tratamiento de las aguas residuos:

- Depdsito de Policloruro de Aluminio de 25 m3 de doble camisa.
- Deposito de acido sulfurico de 18 m3 de doble camisa.

Almacenamiento de productos guimicos en bultos:

Se dispone de tres contenedores metalicos situados en el exterior

- Almacén 1 (Topactive): Este almacén consiste en un contenedor prefabricado metalico
destinado en exclusiva al almacenamiento de productos quimicos liquidos que
presentan un caracter inflamable y/o combustible.

- Almacén 2 (Agua oxigenada): Este almacén consiste en un contenedor prefabricado
metdlico destinado al almacenamiento de agua oxigenada diluida, con una
concentracion de entre el 20 y el 40%.

- Almacén 3 (Productos corrosivos): Este almacén consiste en un contenedor
prefabricado metdlico destinado al almacenamiento productos que presentan un
caracter corrosivo

Estos armarios cuentan con sus correspondientes cubetos de retencidn para la contencion de
posibles derrames.

Almacenamiento de combustible:

- Depdsito de 120 m3 de gas natural licuado, alimentado por camiones cisterna.

Planta de tratamiento de aguas residuales:

La instalacion dispone de una planta de tratamiento de aguas contando con sistema fisico-
quimico y bioldgico, siendo las etapas de las que consta las siguientes

- Linea de agua:

Pozo de bombeo

Tamizado

Balsa de homogenizacion

Tratamiento fisico-quimico (coagulacion/floculacion)
Tratamiento bioldgico (SBR)

o O O O O

- Linea de fango:

12
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Deposito de homogenizacion de fangos
Floculador de fangos con polielectolito
Deshidratacion de fangos: Centrifuga
Silo de almacenamiento de fangos deshidratado
Desodorizacion a través de filtro bioldgico

4 SEGUIMIENTO DE LOS CONTROLES

PERIODICOS

A continuacion, se aportan los datos de los controles realizados en los Ultimos 5 afios y

aportados en los correspondientes informes de seguimiento de la Autorizaciéon Ambiental

Integrada desde 2017 a 2021.

4.1Emisiones a la atmosfera

Se dispone en la instalacion de los siguientes focos, catalogados de acuerdo al Rea/ Decreto
100/2011, de 28 de enero, por el que se actualiza el Catalogo de Actividades Potencialmente

Contaminadoras de la Atmosfera y se establecen las disposiciones basicas para su aplicacion,

y con el Real Decreto 1042/2017, de 22 de diciembre, sobre la limitacion de las emisiones a la
atmosfera de determinados agentes contaminantes procedentes de las instalaciones de
combustion mediana y por el que se actualiza el anexo 1V de la Ley 34/2007, de 15 de
noviembre, de calidad del aire y proteccion a la atmosfera, del siguiente modo:

Identificacion de los focos
CAPSA

Grupo

Codigo

Potencia
(kwt)

Foco 2: Chimenea del generador de
vapor n© fabricacién 04019 ¢ 03010303 | 2.907
Foco 2: Chimenea del generador de

. 1 4.47
vapor n° fabricacion 06663 ¢ 03010303 3

Tabla 3. Catalogacion actividades potencialmente contaminantes de la

atmosfera en CAPSA

Ademas, explotados por la empresa EDISON, en la instalacion se encuentran los siguientes

focos:
Identificacion de los focos Codigo Potencia
EDISON (kwt)
Foco 4: Chimenea del regasificador n°
AEP00240 C 05060101 |247,6
Foco 5: Chimenea del regasificador n©
AEP00239 C 05060101 |247,6

13
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Foco 6: Chimenea del motogenerador
10 1456505 C 03 01 06 03 1.414
Foco 7: Chimenea de la caldera mixta
10 44-11-08 C 03010303 |4.100

Tabla 4. Catalogacion actividades potencialmente contaminantes de EDISON

Las emisiones de dichos focos son caracterizadas y analizadas segun periodicidad y
condicionantes marcados en la AAI y son remitidos a la Consejeria de Medio ambiente en los
informes periddicos de seguimiento.

En el siguiente apartado se aportan los datos de seguimiento de los ultimos 5 afnoS.

4.1.1 Seguimiento de las emisiones de foco fijo
En el periodo comprendido entre 2017 y 2021, cinco Ultimos afos, se ha realizado 2 controles
en los focos de emisidn en los afios 2018 y 2020.

(*) Figura en la tabla el foco 1 no sefalado en el apartado anterior, ya que dicho foco fue
dado de baja en el afio 2020.

FOCO Parametro VLE 2018 2020
N°1- Chimenea CO (mg/Nm?3) 100 <3,6
gengggczlgr(\glpor NOX(mg/Nmm?) 450 102,3 foco tflaajgo de
NO2- Chimenea CO (mg/Nm?3) 100 10,3 <2,95
gene?f;{gvapor NOx(mg/Nm3)| 450 134,5 144,24
NO3- Chimenea | CO(mg/Nm3) 100 27,7 55,59
generacor YT INox(mg/Nm?)| 450 60,6 65,92

Tabla 5. Resultados emisiones atmosféricas

A la vista de los resultados anteriores, se concluye que:

- No hay superacion de los valores limite aplicables para dxidos de nitrdgeno y mondxido
de carbono segun resolucion de AAI en ninguno de los focos en ninguna de las
inspecciones realizadas en este periodo

- Dichos valores cumplen también son el nuevo limite fijados en la Resoluciéon de 8 de
junio de 2022 para el parametro NOx de 250 mg/Nm?, a partir del afio 2030.

Anualmente, y en cumplimiento del apartado 3 del articulo 8 del Real Decreto Legislativo
1/2016, de 16 de diciembre, se registran los datos de emisiones atmosféricas correspondientes
a la instalacion, para su inclusion en el Registro PRTR-Espafia.

14
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4.2 Emisiones al agua

Las aguas residuales generadas, previo tratamiento en la EDAR de la instalacion, son
evacuadas al Sistema Integral de Saneamiento (SIS).

Las aguas pluviales se vierten al Dominio Publico Hidraulico (DPH)

Id. punto Destino

vertido

) Procesq-Sanlt.f?rlas- SIS
Refrigeracion

DPH (Arroyo Puente

2 Pluviales Delgado)

Tabla 6. Identificacion de los puntos de vertido

Los vertidos a la red de saneamiento son caracterizadas y analizadas segun periodicidad y
condicionantes marcados en la AAI y son remitidos a la Consejeria de Medio ambiente en los
informes periddicos de seguimiento.

En el siguiente apartado se aportan los datos de seguimiento de los Ultimos 5 afios.

4.2.1 Seguimiento del vertido a la red de
saneamiento

Si bien se aporta el seguimiento de los controles solicitado en el requerimiento, cabe sehalar
que, al tratarse de un vertido a Sistema Integrar de Saneamiento, no le resulta de aplicacion
los Valores Limites de emisidon que figuran en las MTDs, a ser estos Unicamente de aplicacion
para vertidos directos a Dominio Publico Hidraulico.

Se realizan controles de las aguas residuales con periodicidad semestral segun lo dictaminado
en la resolucion de AAI, siendo estos aportados en los informes de seguimiento de la AAL

En la siguiente tabla se aportan los resultados correspondientes al periodo comprendido entre
2017 y 2021, cinco ultimos afios.

Al tratarse de muestras integradas 24 horas, se comparan con los Valores Medios Diarios
(V.D.M) fijados en la Autorizacion Ambiental Integrada.
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1S 2S 1s 2S 1s 2S 1s 2S 1s 2S
2017 | 2017 | 2018 | 2018 | 2019 | 2019 | 2020 | 2020 | 2021 | 2021

Valor | 8,27 8,1 8,04 | 802 | 804 | 791 | 843 | 898 | 7,76 | 8,39
pH 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6
VMD

10 10 10 10 10 10 10 10 10 10
Temperatura Valor 21,5 24,7 30 31,2 25,7 33,9 32 31,5 28,1 23,3

(°C) VMD | 40 40 40 40 40 40 40 40 40 40
Solidos en Valor | 49 4 6 34 | 42 | 17 | 45 | 15 | 34 | 11
suspension

| (mg/1) VMD | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300
DQO Valor | 162 | 66 71 82 141 63 53 38 70 179
(mg 02/1) VMD | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500
DBO5 Valor | 280 | 54 | 410 | 68 | 450 | 13,0 | 120 | 9,7 | 70 | 8,5
(mg 02/1) VMD | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250 | 250
Nitrégeno total |Valor | 21,4 | 10,9 | 44 | 224 | 87 | 3,7 | 104 | 65 | 46 | 81
(mg N/I) VMD | 55 55 55 55 55 55 55 55 55 55
Aceites y grasas | Valor <1 <1 <1 <1 <1 <1 <1 <1 <1 <1
(mg/1) VMD | 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20
Sulfatos Valor 5,9 9,0 | 94,8 <5 18,3 | 13,2 <5 7,4 <5 16,7

(mg S04/I) VMD |1.000 |1.000|1.000|1.000 | 1.000 | 1.000 | 1.000 | 1.000 | 1.000 | 1.000
Conductividad | Valor | 2.160 | 1.640 | 2.030 | 1.569 | 1.621 | 2.309 | 2.120 | 2.166 | 1.576 | 1.813
(microS/cm) VMD |7.500 |7.500 |7.500 | 7.500 | 7.500 | 7.500 | 7.500 | 7.500 | 7.500 | 7.500

Cloruros Valor | 332 | 258 | 380 | 351 | 169 | 420 | 579 | 228 | 180 | 203
(mg CI/1) VMD |2.000 | 2.000 | 2.000 | 2.000 | 2.000 | 2.000 | 2.000 | 2.000 | 2.000 | 2.000
Fésforo total Valor | <0,2 | <0,2 | 0,22 | 0,37 | 1,10 | <0,2 | <0,2 | 0,41 | 0,33 | 0,36
(mg/1) v | 35 |35 |35 |35 |35 (35|35 ]| 35| 35| 35
AOX Valor | 0,110 | 0,104 | 0,081 | 0,058 | 0,087 | 0,053 | 0,095 | 0,048 | 0,110 | <0,12
(mg/l) VMD 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

Tabla 7. Resultados vertidos a la red de saneamiento

Se realiza el analisis grafico de cada parametro y su comportamiento respecto a los valores
limite medios dia (V.M.D)
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A la vista de los resultados anteriores, se concluye que:

- No hay superacion de los valores limite fijados en la AAL

Con respecto al limite puntual fijado para el parametro P total, este es muy inferior al fijado
en el Decreto 57/2005, de 30 de junio, por el que se revisan los Anexos de la Ley 10/1993, de
26 de octubre, sobre vertidos liquidos industriales al sistema integral de saneamiento. Si
tenemos en cuenta el valor autorizado, frente al valor fijado en dicho Decreto, la proporcion
es mucho menor que la existente en el resto de valores de otros parametros (el maximo nivel
permitido para el parametro fésforo es solamente el 9% del valor limite del Decreto en la
muestra compuesta y solamente el 13% del valor limite del Decreto para la muestra puntual).
Asi, tenemos:
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Decreto AAI (Limite %puntual |AAI (Limite %limite medio
57/2005 puntual) |autorizado vs valor medio) |autorizado vs
Decreto Decreto
P total 40 5 13% 3,5 9%

En el resto de parametros, la proporcion entre el limite puntual y el valor del Decreto es como
minimo del 40%.

Decreto | AAI (Limite %puntual vs
Parametro 57/2005 puntual) Decreto
DQO 1750 800 46%
DBO5 1000 400 40%
SS 1000 400 40%
Aceites y grasas 100 80 80%
P total 40 5 13%
N total 125 65 52%

Es por ello, que, en el caso del fosforo el limite autorizado es muy bajo en proporcion al resto
de parametros por lo que solicitamos sea revisado al alza considerando el 40%, proporcion
mas restrictiva en cuanto a cumplimiento del resto de parametros y por tanto otorgar un valor
puntual de 16ppm y un valor medio de 12ppm.

En cuanto al caudal vertido se muestra en la siguiente tabla los datos correspondientes a los
Ultimos 5 afos, no superandose en ningin momento el caudal maximo autorizado para una
produccion media de 10.567 ton/mes.

2017 2018 2019 2020 2021

Caudal Valor 163.892 | 148.663 | 149.118 | 123.920 | 139.720
auda -
(m3/afio) zﬂﬁaox'm 273.750 | 273.750 | 273.750 | 273.750 | 273.750

Anualmente, y en cumplimiento del apartado 3 del articulo 8 del Real Decreto Legislativo
1/2016, de 16 de diciembre, se registran los datos de los vertidos correspondientes a la
instalacién, para su inclusion en el Registro PRTR-Espaiia.
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4.3 Residuos

Los residuos que, mayoritariamente se generan consecuencia de nuestro proceso productivo
son RESIDUOS NO PELIGROSOS.

En la siguiente tabla, se aportan los datos totales de generacién de residuos de la instalacién
de los ultimos 5 anos.

2017 2018 2019 2020 2021
TOTAL RNPs 2.888.598 4.060.930 3.335.893 2.238.253 1.825.545
TOTAL RPs 10.136 12.756 14.650 8.990 45.036(*)
TOTAL RESIDUOS | 2.898.734 | 4.073.686 | 3.350.543 2.247.243 1.870.581
% RPs 0,35% 0,31% 0,44% 0,40% 2,4%

(*) 34.200kg provienen de la limpieza excepcional de un tanque de producto quimico

A la vista de esta, Y, salvo la excepcion del ano 2021, podemos observar que el 99,6-99,7 %
de los residuos generados son no peligrosos, representando tan soélo un 0,3-0,4 % la
cantidad de residuos peligrosos generados.

4.3.1 Seguimiento de los Residuos no peligrosos

Las cantidades de residuos, asi como la justificacién de las variaciones se aportan con
periodicidad anual en los informes de seguimiento de la AAI segln lo dictaminado en la
resolucion.

En la siguiente tabla se aportan los resultados correspondientes al periodo comprendido entre
2017 y 2021, cinco ultimos afios.

RESIDUOS NO

PELIGROSOS LER kg 2017 kg 2018 kg 2019 kg 2020 kg 2021
Materiales inadecuados

para el consumo o la 020501 277.780 552.720 660.870 322.600 196.720
elaboracién

Lodos de depuradora 020502 2.365.340 | 3.244.950 | 2.486.160 | 1.748.560 | 1.451.360
Papel y cartén 200101 74.972 69.843 59.483 57.248 72.240
Plasticos 200139 166.356 152.443 113.864 103.150 96.140
Chatarra 200140 1.300 24.310 1.480 1.020 5.820
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Madera 2001 38 680 6.094 2.340 2.520 3.260
RSI mezclados 200301 2.160 9.470
Brik 15 01 05 5.484
Re5|duo.s.valor|zables 150102 3145
por clasificar
Re5|duo.s.valor|zables 200139 1.100 6.212
por clasificar
Pilas 16 06 04 10 5
TOTAL RNPs 2.888.598 | 4.060.930 | 3.335.893 | 2.238.243 | 1.825.545

Mas del 90% de los residuos generados son los lodos de la depuradora y el producto no apto.

Para conseguir una reduccidn en la generacion de los lodos, el principal objetivo es trabajar
aguas arriba en la reduccion de las mermas de producto lacteo. En este sentido, a lo largo de
los afios, se realizan inversiones en las distintas secciones productivas con el objetivo de
reducir estas mermas, estudios de limpieza con empresas expertas, reuniones diarias de
mejora continua en las que participan tanto mandos como operadores y exponen todas las
incidencias/rendimientos/mejoras buscando soluciones conjuntas que facilitan dar mayor
rapidez y agilidad.

En cuanto al producto no apto, es un residuo que se origina por fallos en el proceso productivo
o por mermas de produccion, interfases en cambios de producto, etc y cuya cantidad es muy
variable cada afo, siendo, ldgicamente el objetivo de esta entidad generar la minima cantidad
posible mejorando los controles en el proceso.

Por otro lado, se buscan las mejores alternativas a nuestros residuos tratando que estos sean
valorizados, asi, estos residuos mayoritarios, tanto lodos como producto no apto, se destinan
a una planta de compostaje.

Los subproductos Sandach son gestionados como residuos.

4.3.2

La generacién de residuos peligrosos no se deriva directamente de las operaciones que
componen el proceso productivo ni del uso de materias primas con caracteristicas de
peligrosidad.

Seguimiento de los Residuos Peligrosos

La generacion de residuos peligrosos procede de las actividades auxiliares al proceso
productivo, es decir:
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- Operaciones de etiquetado de los envases

- Operaciones de limpieza de maquinaria y equipos de produccion
- Actividades de mantenimiento de la maquinaria

- Mantenimiento de las instalaciones

- Laboratorio de control de calidad

En este sentido, ni existe una etapa del proceso significativa en la generacion de residuos
peligrosos (mas bien se generan en cantidades pequefias en diversos puntos de la instalacion)
ni los residuos generados presentan una elevada toxicidad, bien porque son envases usados,
bien porque el estado en el que se encuentran no conlleva problemas de manipulacién o
almacenamiento.

No todos los residuos peligrosos estan directamente relacionados con el nivel de produccion.
Los derivados de las operaciones de limpieza (envases de productos quimicos, por ejemplo) si
que pueden tener cierta relacion si se aumentan los ciclos de limpieza, ya que se deben
mantener los estandares de higiene y seguridad alimentaria de los productos, pero los residuos
derivados del mantenimiento de las instalaciones o de la maquinaria de produccion (aceites
usados) estan, en principio, determinados por las operaciones de mantenimiento preventivo
ya fijadas y planificadas en programas especificos de caracter anual.

El almacenamiento de los residuos peligrosos generados antes de su gestion final no supone
ningun tipo de problematica. Todos ellos son depositados en envases o contenedores de
suficiente capacidad para almacenarlos, de materiales adecuados al residuo a contener y
perfectamente sefalizados. Existen zonas de recogida y almacenamiento en los puntos de
generacién y una zona de almacenamiento final sefalizada y acondicionada donde se
depositan los residuos generados.

A continuacion, se indican los procesos generadores de residuos peligrosos identificados:

Operaciones de etiquetado:
- Envases de plastico usados de tintas y disolventes.
- Disolventes no halogenados usados.

Operaciones de limpieza:
- Envases de plastico que han contenido sustancias peligrosas

Actividades de mantenimiento de la maquinaria:

- Trapos impregnados con grasas Y aceites.

- Aceites usados.

- Envases de plastico y metalicos que han contenido sustancias peligrosas

- Envases de aerosoles.

- Aparatos eléctricos y electronicos (equipos informaticos, etc.)
Mantenimiento de las instalaciones:

- Fluorescentes.

- Pilas
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- Envases plasticos de productos de limpieza.

Laboratorio de control de calidad:
- Residuos del laboratorio

Las cantidades de residuos, asi como la justificacion de las variaciones junto con la Declaracion
Anual de Productor de Residuos, se aportan con periodicidad anual en los informes de
seguimiento de la AAI segun lo dictaminado en la resolucion

La fabrica de Zarzalejo estaba dada de alta como pequeiio productor de RPs, si bien, y debido
a que, por diferentes circunstancias, en los afios 2017-se han visto ligeramente superadas las
10 ton/afio de RPs, se recibe comunicado del Area de Control Integrado de la Contaminacion
el 27 de octubre de 2020 indicando que, por este motivo, la instalacién ha dejado de ser
pequefio productor de residuos peligrosos.

Por este motivo y, a fin de dar cumplimiento a la normativa en materia de residuos se presentd

el 15 de febrero de 2021 el Plan de Minimizacién de Residuos Peligrosos para el periodo 2021-
2025.

En la siguiente tabla se aportan los resultados correspondientes al periodo comprendido entre
2017 y 2021, cinco ultimos afios.
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RESIDUOS PELIGROSOS LER kg 2017 kg 2018 kg 2019 kg 2020 kg 2021
Aceite usado 130205 3.348 3.086 1.404 1.185 1.772
Agua aceitosa 13 0507 439
Envases plsticos 150110 | 3.501 6.182 8.866 5.652 4.096
contaminados
Envases metalicos 150110 | 508 371 374 50 30
contaminados
Absorbentes contaminados | 1502 02 1.782 2.555 3.267 1.663 1.001
Aerosoles agotados 150111 161 105 66 57 60
Residuos electrénicos(*) 200123 608 304 492 233 3.109
Tintas con disolvente 14 06 03 80 34 45 60 24
Residuos de laboratorio 16 05 06 83 77 96 47 44
Fluorescentes(*) 200121 65 39 33 37 226
Pilas 16 06 03 3 7 6
Tintas 080312 35
Residuo limpieza depdsito

120301 34.200
PAC (*)
TOTAL RPs 10.136 12.756 14.650 8.990 45.036
TOTAL RPs- habituales (*) 10.136 12.756 14.650 8.990 7.863

(*) En el ano 2021, se generaron algunos residuos no habituales, como el procedente de la
limpieza del tanque de PAC, 34.200 kg y otros, como fluorescentes y RAEEs en una mayor
cantidad, debido al proyecto de cambio de luminarias a tecnologia LED. En el caso de los
fluorescentes, de los 226kg generados, 213 kg se corresponden a este motivo y en el caso de
los RAEES son 2.760 kg de RAEES los debidos a este proyecto.

Teniendo en cuenta las salvedades indicadas del afio 2021, los RESIDUOS PELIGROSOS, los
que se generan en mayor cantidad son los envases usados de plastico, que han contenido
principalmente sustancias de limpieza; aceites lubricantes usados y trapos/absorbentes usados
en labores de mantenimiento.

Estos 3 residuos representan en los ultimos 5 afios, entre el 85-95% del total de RPs
generados.

En el plan de minimizacion de RPs presentado se han establecido los siguientes objetivos:

- Conseguir reducir la cantidad de RPs por debajo de las 10 ton/afno.

- Reduccidn de la generacidn de envases plasticos contaminados en un 60 % para el final
del plan implantando las alternativas 1 y 2.

- Fomentar la reutilizacién en lo que sea viable.

Anualmente, en el informe de seguimiento de la Autorizacion Ambiental Integrada se aporta
un seguimiento del Plan de minimizacion.
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5 MEJORES TECNICAS DISPONIBLES

5.1 Marco de referencia

La actividad desarrollada en la planta de CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA,
S.A. se encuadra en el apartado 9.1.¢) Tratamiento y procesado de leche solamente,
cuando la cantidad de leche recibida sea superior a 200 toneladas por dia (valor medio
anual) que se corresponde con €l epigrafe 6.4.c) en la Directiva 2010/75/UE.

Guia de Mejoras Técnicas Disponibles para el sector lacteo.

Reference Document on Best Available Techniques in the Food, Drink and Milk
Industries. August 2006.

Decisién de Ejecucion 2019/2031 de la Comisidon de 12 de noviembre de 2019
por la que se establecen las conclusiones sobre las mejores técnicas disponibles
(MTD) en las industrias de alimentacion, bebida y leche, de conformidad con la
Directiva 2010/75/UE del Parlamento Europeo y del Consejo

5.2 Analisis documento de conclusiones

El 27 de octubre de 2020, se recibe comunicacion de la Consejeria de Medio Ambiente
en la que indican que, en diciembre de 2023, debemos tener revisada la AAI tras las
aprobacion de la Decision de las MTDs en diciembre de 2019. Otorgando plazo maximo
de 1 afio para indicar las MTDs implantadas y/o en fase de implantacién de cara a 2023.

El 25 de octubre de 2021, CAPSA aporta la documentacion requerida.

Tras el requerimiento recibido el 25 de enero de 2023, el presente documento aporta la
documentacion solicitada.
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5.3 Analisis por técnicas

A continuacion, se realiza el analisis de las técnicas descritas en el documento de
aplicacién (DEI 2019/2031) indicando en el nimero de ficha la MTD analizada y el
apartado del documento consultado (DEI 2019/2031) en el que se desarrolla la técnica
y categoria de técnica.

Las técnicas para reducir el impacto medioambiental de la instalacién pueden clasificarse
en dos categorias:

. Medidas Primarias Generales.

. Medidas adicionales especificas para cada fase del proceso.
Pudiendo, a su vez, diferenciarse entre dos tipos:

. Técnicas de Gestion.

. Técnicas de Proceso.

Atendiendo al punto de aplicacidn de la técnica dentro del flujo del proceso, ésta puede
ser 0 no una “técnica de final de proceso”.

Se entiende por técnica de final de proceso aquella que aplica el principio de “correccién”,
es decir, reduce o elimina una incidencia o contaminante ambiental una vez se ha
producido este, evitando su llegada, emisién o vertido, al vector receptor, como puede
ser una depuradora de aguas residuales.

Las técnicas que no son de final de proceso, o “técnicas limpias”, aplican el principio de
“prevencion”, son aquellas que reducen o eliminan la generacién de la incidencia en el
propio proceso, en la misma fuente generadora de la afeccion, por ejemplo, el sistema
de impermeabilizacién del vaso de vertido.

Se emplea la siguiente codificacion para identificar en las fichas la categoria principal de
las técnicas:

NO° Ficha | Categoria

1a15 Técnicas generales para la industria alimentaria

21 a 23 | Técnicas especificas para la fabricacion de lacteos

Las técnicas contenidas en el documento de referencia NO APLICABLES a la actividad
de CORPORACION ALIMENTARIA PENASANTA, S.A. en Zarzalejo son las siguientes:

= Técnica 4 Monitorizacién de los vertidos, y que son aplicables a las emisiones
directas a una masa de agua receptor, es decir, para especifica para vertidos
directos desde la industria a Dominio Publico Hidraulico

= Técnica 5 Monitorizacidn de emisiones canalizadas a la atmdsfera referidas a las
torres de secado.

= Técnica 12 reduccion de emisiones al agua asociados a los VLE, y que son
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aplicables a las emisiones directas a una masa de agua receptor, es decir, para
vertidos directos desde la industria a Dominio Publico Hidraulico

= Técnicas 16 a 17 especificas para la produccion de piensos

= Técnicas 18 a 20 especificas para la produccion de cervezas

= Técnica 23 especifica para las emisiones de particulas de procesos de secado
= Técnica 24 especificas para la produccion de etanol

= Técnica 25 a 26 especificas para la produccion de conservas

= Técnica 27 especifica para la produccion de frutas y hortalizas

= Técnica 28 especifica para la molienda de grano

= Técnica 29 especifica para el procesado de carne

= Técnicas 30 a 32 especificas para la produccion de aceite

= Técnica 33 especifica para la produccién de zumos

= Técnica 34 a 36 especificas para la produccién de almiddn y azucar

Denominacion

Sistema de gestion ambiental (SGA)

Establecimiento de un sistema de inventario de los consumos de agua, energia
y materias primas y de la generacion de emisiones

Monitorizacion de los parametros de proceso en las emisiones al agua

Monitorizacion de los parametros de proceso en las emisiones al agua.
Frecuencias y parametros de medida (NO APLICABLE)

Monitorizacion de emisiones a la atmdsfera (NO APLICABLE)

Incremento de la eficiencia energética

Reduccion consumo de agua y volumen de vertidos

Minimizacion sustancias nocivas

Uso de refrigerantes sin potencial de agotamiento del ozono

Incremento de la eficiencia de los recursos

Capacidad EDAR y tanques previos de almacenamiento
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Denominacion

Técnicas de reduccidon de emisiones al agua. Valores Limite de Emision (NO
APLICABLE)

Plan de gestion del ruido

Minimizacion de las emisiones sonoras

Reduccion de la emision de olores

Eficiencia energética. Niveles de comportamiento ambiental

Minimizacion de residuos

Reduccidon de emisiones canalizadas a la atmosfera. Valores Limite de Emision
(NO APLICABLE)

Listado de MTD aplicadas en la planta de CORPORACION ALIMENTARIA
PENASANTA, S.A. en Zarzalejo

La documentacion de trabajo son las condiciones de autorizacién de la planta y
adicionalmente la informacién compartida con la coordinacion de CORPORACION
ALIMENTARIA PENASANTA, S.A. relativa a valores de emisién a la atmdsfera, agua, etc.
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5.4 Fichas de tecnicas
Apartado Denominacion Documento

DEI 2019/2031Y

1.1 Sistema de gestion ambiental BREF_FDM_2006
Aspecto . . . .
Ambiental Reducir el impacto ambiental negativo.
Categoria Medida primaria. Técnica de gestion.
Proceso General.

Certificado UNE EN ISO 14001:2015 que cubre todos los apartados
citados en la MTD 1 con una planificacion, objetivos y politicas bien
definidas.

Todos los puntos recogidos en la MTD tienen su correspondencia con
los puntos de norma ISO 14001:2015 y, en concreto, todos los
puntos que figuran en la MTD tienen su correspondencia con los
puntos de la ISO, los cuales son:

4. Contexto de la organizacion

Liderazgo

Planificacion

Apoyo

Operacién

. Evaluacion del desempefio

10. Mejora continua

Descripcion
Técnica

©® N u;

Grado/Modo de Implantada
Implantacion
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Apartado Denominacion Documento

1.1

Establecimiento de un sistema de inventario de los DEI  2019/2031Y
consumos de agua, energia y materias primas y de BREF_FDM_2006
la generacién de emisiones

Aspecto Ambiental

Reducir el impacto ambiental negativo. Aumento de la eficiencia en los
procesos

Categoria

Medida primaria. Técnica de gestion.

Proceso

General.

Descripcion
Técnica

I. Si. Existen diagramas de flujo simplificados de los procesos. Las técnicas
de tratamiento de aguas se aplican al final de tuberia.
1. Si. Hay informacién de los consumos y se confeccionan ratios de
consumo globales y parciales por instalaciones. Existe un inventario de
contadores de agua por secciones/equipos principales, contadores de
consumo de gas por equipos y contadores de energia eléctrica en
algunos grandes consumidores, con un esquema de ubicacién de
contadores.
Los servicios auxiliares cuentan con scadas de control: calderas para
optimizar la combustién y en la depuradora para controlar el proceso de
depuracién
I11. St parcialmente. Lecturas en continuo de caudal del agua de vertido y
valores de concentraciones medias con analiticas.

IV. SI. Existen valores de concentraciones con analiticas.
V. SI. Balances energéticos y de consumo por cada seccién
VI. SI. Se realiza un seguimiento del cumplimiento de los objetivos de

proyectos de mejora de eficiencia de los recursos, en particular, de eficiencia
energética.

Grado/Modo de
Implantacion

Implantada
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Apartado  Denominacion Documento
1.2 Monitorizacion de los parametros de proceso en las DEI  2019/2031Y
emisiones al agua BREF_FDM_2006

Aspecto Ambiental Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucién de vertidos

Categoria

Medida primaria. Técnica de gestion.

Proceso

General.

Descripcion

El control de la explotacion de la EDAR (parametros de funcionamiento y
flujos de agua entre las distintas etapas) se encuentra monitorizada en todas

Tecnica las fases del tratamiento por un SCADA.
En la EDAR se dispone de sondas de medicién de (pH en balsa homo, fco-
gco, en SBR oximetro, medidor espumas en el SBR y sondas de nivel en
todos los depdsitos y medidor en continuo de materia organica a la salida),
se dispone de un plan de mantenimiento de la EDAR que especifica los
controles periddicos permanentes de la calidad del efluente y los indicadores
de proceso
Se analizan internamente los parametros de control de entrada y salida: pH,
DQO, SS,Ny P

Grado/Modo de Implantada.

Implantacion

Apartado Denominacién Documento

1.2

Monitorizacion de los parametros de proceso en

- . . DEI 2019/2031Y
las emisiones al agua. Frecuencias y parametros

BREF_FDM_2006

de medida

Aspecto . . . . S, .

. Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucion de vertidos
Ambiental
Categoria Medida primaria. Técnica de proceso.
Proceso General.
Descripcion
Técnica NO APLICA, ya que la monitorizacion diaria es de aplicacién para

vertidos directos (nota: /a monitorizacion solo se aplica en el caso
de los vertidos directos a una masa de agua receptora), y el vertido
de agua residual se hace a una red publica de saneamiento.
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Apartado Denominacion Documento

Monitorizacion de los parametros de proceso en
1.2 las emisiones al agua. Frecuencias y parametros
de medida

DEI 2019/2031Y
BREF_FDM_2006

La AAI establece los parametros de control y la periodicidad de
muestreo del control externo (realizado por una OCA).

La frecuencia de analisis es semestral y los parametros con las
normas indicadas a caracterizar son los siguientes: temperatura (SM
2250), pH (UNE EN I1SO10525), solidos en suspension (UNE EN 872),
aceites y grasas (EPA-418.1), DBOs(SM 5210 D), DQO (ISO 15705),
fosforo total (UNE EN ISO 15681-2), nitrdgeno total (SN 4500 -N A),
cloruros (UNE EN ISO 10304-1), sulfatos (UNE EN ISO 10304-1) y
AOX (UNE EN ISO 9562).

El documento de referencia BREF y la Decision de Ejecucion
2019/2031 de la Comisidon de 12 de noviembre de 2019 refiere la
aplicabilidad de los VLE, a las emisiones directas o vertidos
efectuados a masa de agua , es decir, a los vertidos que se realizan
directamente desde la instalacion industrial al cauce, o curso de
agua, o rio, etc. Es decir, que no es aplicable a los vertidos que
desde una industria se realizan a los sistemas de saneamiento

Grado/Modo de No aplica
Implantacion

Apartado Denominacién Documento

DEI 2019/2031Y

1.2 Monitorizacion de emisiones a la atmodsfera BREF_FDM._2006

Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Aseguramiento de la calidad
Ambiental del aire

Categoria Medida primaria. Técnica de proceso.

Proceso Torres de secado

Descripcion No aplicable al no contar con este proceso en la instalacién

Técnica

Grado/Modo de  No aplica.
Implantacion

34



/A\. CAPSA FOO

CION ALIMENTARIA PERASANTA, 5.8, Memoria para la revision de la Autorizacién Ambiental Integrada

AAIL: 9.042

E Apartado

Denominacion Documento

DEI 2019/2031Y

1.3 Incremento de la eficiencia energética BREF_FDM_2006
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo.
Ambiental
Categoria Medida primaria. Técnica de gestidn
Proceso General
Descringid La implantacion de la ISO 14001 comprende la elaboraciéon de un plan
escripcion U roe : o
Técnica de eficiencia energetica. Hitos principales:

-Existe un compromiso de la direccion para la prevencion vy
minimizacién del consumo de agua y energia, y la reduccion de
mermas lo que mejora la eficiencia.

-La prevencion y minimizacidon requiere la adopcién de una
metodologia sistematica, que consta de los siguientes pasos:
1.Andlisis de los procesos productivos. Recopilacion de datos sobre
consumos de agua y energia y costes asociados con el objeto de
conseguir una visién sobre los procesos productivos y sus aspectos
ambientales.

2.Establecimiento de objetivos, incluyendo cantidades y planificacion.
3.Identificacion las posibles opciones para conseguir los objetivos.
4.Realizaciéon de estudios de viabilidad.

5.Implantacién del programa para la prevencion y minimizacion.
6.Monitorizacidn periddica mediante medidas e inspeccidn visual, para
evaluar la eficacia de las medidas adoptadas.

En sucesivas modificaciones y mejoras de la instalacion se han
implantado las siguientes técnicas:

-Los equipos instalados, pasteurizadores, intercambiadores, etc. son
de alta eficiencia con el fin de obtener el mayor coeficiente de
transmision de calor, disminuir vapor de agua consumido y consumo
de gas natural.

-En equipos nuevos, empleo de motores de alto rendimiento,
concretamente motores de bombas IE3 de maxima eficiencia.
-Regulacién y control de los quemadores en las calderas.

-Tluminacién mediante dispositivos de bajo consumo (LED).

-Sistema de control de procesos mediante SCADA.

-Reduccién de las pérdidas de calor mediante el aislamiento de las
conducciones instaladas

-Reducir los consumos de energia reactiva incluyendo condensadores
en la red de la instalacion.

-Se dispone un sistema de generacion y distribucion de calor
automatizado, en el que se controlan los parametros a partir de
consignas de presion

-la produccion se planifica y opera de manera que los equipos siempre
operen mejorando la eficiencia, siempre que sea posible por el tipo de
producto elaborado
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E Apartado  Denominacion Documento
P - DEI 2019/2031Y
1.3 Incremento de la eficiencia energética BREF_FDM._2006

-Variadores de frecuencia para reducir la potencia de arranque de los

motores
Grado/Modo de Implantada. En proceso de concesidon de autorizaciones para
Implantacion implantacién de energia fotovoltaica.
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Apartado Denominacién Documento

Reduccién consumo de agua y volumen de DEI 2019/2031Y

14 vertidos BREF_FDM_2006
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucién del consumo de
Ambiental agua, mejora del vertido a medio receptor
Categoria Medida primaria. Técnica de gestidn
Proceso General
_?Z;:irlzdén a) Si. Se reutiliza cuando es posible, en particular, el agua del dltimo

aclarado de las CIP se emplea como primera agua de aclarado en el
siguiente ciclo. En cuanto a la reutilizacion, la legislacién no permite
reutilizar el agua reciclada (depurada) en el proceso propiamente
dicho.

b) Si. Control de las purgas de las torres de refrigeracion por medida
de conductividad. Control por conductividad de la renovaciéon de
soluciones de limpieza y de los volimenes de enjuague en sistemas
de limpieza CIP.

c) SI. Los satélites de limpieza no es agua a alta presion y estan

validados por el proveedor de productos quimicos para su uso en
industria alimentaria.

d) NO. Las aguas de refrigeracion van directamente a la depuradora.
Las aguas de escorrentias estan en su mayor parte segregadas.
Aquellas que no lo estan es debido a que podrian estar
potencialmente contaminadas.

e) SI: Se emplea limpieza en seco alli donde es posible en las
zonas de almacenamiento, repuestos mediante barrido manual.

f) NO.

g) NO. No hay limpieza a alta presion

h) SI. Hay sistemas de CIP descentralizados, en el que se optimiza
el uso de agua y la dosificacion de productos quimicos.

i) SI. Limpieza con espuma en suelos y exterior de tanques (satélites
de limpieza)
j) Si. En el disefio se tiene en cuenta que se facilite la limpieza.

k) SI. Cuando acaba el ciclo de cualquier proceso, se limpian los
equipos de forma inmediata.

Grado/Modo de Implantada

Implantacion
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Apartado Denominacion Documento
1.5 Minimizacién de sustancias nocivas DEl
' 2019/2031

Aspecto Ambiental Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucién de los vertidos

Categoria Medida primaria. Técnica de gestion
Proceso General

Descripcion

Técnica

a) SI. Las limpiezas y desinfecciones en la planta se hacen segin
norma BRC e IFS certificadas. En cuanto a las FDS, estas han
enviado inicialmente previa AAI,y cuando hay cambios en
productos, estas se remiten en el informe de seguimiento anual.
b) SI. Se emplean equipos CIP descentralizados, que recuperan
los productos bajo unas consignas de conductividad

c) Si. Se emplea limpieza en seco cuando es posible: almacenes

d) Si. En el disefio se tiene en cuenta que se facilite la limpieza

Grado/Modo de Implantada.

Implantacion
Apartado Denominacion Documento
15 Uso de refrigerantes sin potencial de agotamiento DEI 2019/2031

del ozono

Aspecto Ambiental Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucién de las emisiones

Categoria Medida primaria. Técnica de gestion

Proceso Generacion de energia a proceso

Descripcion La refrigeracion de equipos de los procesos productivos se realiza con
Técnica agua y/o aire mediante el uso de intercambiadores de calor o torres

de refrigeracion. Para la correcta conservacion de la leche se utilizan
sistemas de generacidon de agua helada (0/1°C) mediante amoniaco.

Grado/Modo de Implantada.
Implantacion
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Apartado  Denominacion Documento

1.6 Incremento de la eficiencia de los recursos DEI 2019/2031
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucidn de los recursos
Ambiental afectados por el proceso productivo
Categoria Medida primaria. Técnica de gestidn
Proceso General
Descripcién a) NO. En la fabrica no se produce biogas a partir de los residuos.
Técnica b) NO. Si bien en la actualidad los subproductos se envian a plantas

de compostaje, en algin momento podrian destinarse a la
elaboracién de piensos.

c) SI. Se separan los residuos en funcién de sus caracteristicas y
para su Optima gestion. Los restos de embalajes, carton, distintos
tipos de plasticos, madera, etc. se recogen por separado. Todos los
anteriores se envian a gestores que los reciclan.

Los residuos de lodos de la depuradora y los residuos de producto
no conforme son enviados a un gestor externo que los destina a
compostaje.

d) NO APLICA. No aplica. No se generan residuos.

e) NO APLICA. Las corrientes de aguas residuales no presentan
contenidos significativos de fosforo. Pues se trabaja aguas arriba en
minimizar las pérdidas de producto lacteo.

f) NO APLICA. Sélo aplicaria en el caso de que se demuestre
beneficio agrondmico, lo que no es el caso. En la ubicacion de la

planta, las condiciones climaticas y los usos del suelo no son
adecuados para esta técnica.

Se trabaja de forma constante para mejorar los procesos y
prevenir/reducir la generacion de residuos. En el afio 2020 se
consigue la certificacion de residuo cero

Grado/Modo de Implantada

Implantacion
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Apartado Denominacién Documento
Capacidad EDAR tanques revios de
1.7 2 . A £ DEI 2019/2031
almacenamiento
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucién del riesgo de
Ambiental vertido incontrolado
Categoria Medida primaria. Técnica de gestion
Proceso EDAR
Descripcion La balsa de homogenizacion cuenta con volumen adecuado Para
Tecnica evitar situaciones indeseadas durante el proceso existen controles

automaticos criticos. Ademas el programa tiene la suficiente
flexibilidad para actuar sobre él y evitar situaciones indeseadas.

Grado/Modo de Implantada.
Implantacion
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Apartado  Denominacién Documento
17 Técnicas de reduccién de emisiones al agua. DEI

: Valores Limite de Emisién 2019/2031
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucion de las emisiones
Ambiental al agua
Categoria Medida primaria. Técnica de gestidn
Proceso EDAR
Descripcion NO APLICA. El documento de referencia BREF y la Decision de
Técnica Ejecucion 2019/2031 de la Comision de 12 de noviembre de 2019

refiere la aplicabilidad de los VLE, a las emisiones directas o vertidos
efectuados a una masa de agua. Es decir, que no es aplicable a los
vertidos que desde una industria se realizan a los sistemas de
saneamiento.

Aungue la MTD no aplica, varias de las técnicas indicadas si estan
implantadas:

La planta cuenta con un sistema de depuracion completo:

homogenizacién, tratamiento fco-qco, tratamiento bioldgico SBR y
linea de fangos.

Es decir, se aplican las técnicas a), b), c), d), e), h), ),y ,)

Sin embargo, el documento de referencia BREF y la Decisién de
Ejecuciéon 2019/2031 de la Comisién de 12 de noviembre de 2019
refiere la aplicabilidad de los VLE, a las emisiones directas o vertidos
efectuados a masa de agua , es decir, a los vertidos que se realizan
directamente desde la instalacion industrial al cauce, o curso de
agua, o rio, etc.

Es decir, que los VLE del BREF no se aplican a los vertidos que desde
una industria se realizan a los sistemas de saneamiento, tal y como
se recoge literalmente en la leyenda del cuadro 1. (Los niveles de
emision asociados a las MTD (NEA-MTD) correspondientes a las
emisiones al agua que figuran en Cuadro 1 son aplicables a las
emisiones directas a una masa de agua receptora)

Grado/Modo de No aplica.
Implantacion
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Apartado Denominacién Documento
- 1.8 Plan de gestion del ruido DEI 2019/2031
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucion de las emisiones
Ambiental sonoras
Categoria Medida primaria. Técnica de gestion
Proceso General
Descripcion En el ano 2012, con objeto de evitar molestias a la poblacion, se
Técnica llevaron a cabo la implantacion de soluciones acusticas, que fueron

ejecutadas por empresas externas expertas en ruidos, con objeto de
atenuar aln mas y dentro de lo posible los niveles de ruido. En
octubre de 2013 se presentd dicho plan de minimizacion con las
actuaciones realizadas y que a continuacion se resumen.

Se realizaron actuaciones en las zonas donde se encuentran torres
de refrigeracién y en la zona de la depuradora.

En la primera de las zonas el nivel de emision sonora es debido,
ademas del derivado de las propias torres de refrigeracion, a
ventilaciones exteriores de las salas de fabricacién y envasado de
leche UHT en botella, asi como el generado por bombas de
circulacion de agua. Las actuaciones de insonorizacion llevadas a
cabo en esta zona para disminuir el nivel de ruido de los focos
identificados fueron:

1.- Ventilaciones exteriores zona fabricacion y envasado de leche
UHT en botella: se colocaron paneles acusticos para el cerramiento
de las rejillas y de silenciadores acusticos en la maquinaria de
fabricacion de botellas.

2.- Torres de refrigeracién e instalacion de frio: los focos sonoros
fundamentalmente eran los ventiladores y maquinaria propia de este
tipo de instalaciones. La solucién adoptada fue realizar un
apantallamiento acustico formado por paneles para la absorcion y
atenuacién sonora. Se colocaron silenciadores acusticos en los
cerramientos para garantizar la ventilacion dentro de los mismos.
3.- Bombas para circulacion de agua: como medida de minimizacién
sonora se realizaron cerramientos acusticos para aislar el ruido
emitido por las propias bombas, tuberias y llaves de paso.

La segunda de las zonas donde se llevaron a cabo medidas de
insonorizacion fue en la estacion depuradora de aguas residuales,
concretamente en la caseta de soplantes del reactor bioldgico (SBR),
en las bombas de recirculacion del SBR y en la zona de la instalacion
del fisico-quimico. Las actuaciones realizadas fueron las siguientes:

-Caseta de soplantes: se trataron las entradas-salidas de aire y la
puerta de entrada a la caseta. La insonorizacién consistié en la
instalacion de un trasdosado, un techo acustico, una puerta acustica
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Apartado Denominacion Documento
- 1.8 Plan de gestion del ruido DEI 2019/2031

doble y silenciadores acusticos de entrada-salida de aire. También
fue colocado un silenciador acustico de salida de aire.
-Bombas de recirculacion del SBR: las tres bombas existentes se

cerraron con cabina acustica y se colocaron también silenciadores.

-Zona fisico-quimico: se realizd un cerramiento de toda la zona
compuesto por paneles, puertas y silenciadores acusticos de
entrada-salida de aire. Se trata de un cerramiento acustico completo
formado por paneles machihembrados. Su construccién permite
incluir en su interior material de distintas densidades para atenuar
todo el espectro sonoro.

Se aporta como ANEXO a la presente memoria documento con el
diagndstico territorial identificando los potenciales receptores
sensibles.

Grado/Modo de  Implantada
Implantacion
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AAI: 9.042
Apartado Denominacion Documento
- 1.8 Minimizacion de las emisiones sonoras DEI 2019/2031
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucion de las emisiones
Ambiental sonoras
Categoria Medida primaria. Técnica de gestion
Proceso General
Descripcion a) NO. Las instalaciones existentes no permiten la reubicacion.
Técnica

b) SI. Existe un plan de mantenimiento de los focos emisores
de ruido.

c) SI. En el mbito del Plan de reduccion de emisiones acUsticas
en cambios de equipos como torres de refrigeracion se
incorporan ventiladores de bajas emisiones de ruidos asi
como atenuadores del ruido.

d) SI. En el dmbito del Plan de reduccién de emisiones acusticas
se realizaron intervenciones en las torres de refrigeracion y
en la zona de la depuradora

e) NO APLICABLE. Por falta de espacio y orografia del terreno

Grado/Modo de Implantada.
Implantacion
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Memoria para la revision de la Autorizacion Ambiental Integrada

AAI: 9.042
Apartado Denominacién Documento
- 1.9 Emision de olores DEI 2019/2031
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Disminucion de las emisiones
Ambiental generadoras de olores
Categoria Medida primaria. Técnica de gestion
Proceso General
Descripcion La planta dispone de un plan de gestidn de olores cuya ultima

actualizacién se presentd en julio de 2019.
El principal foco de olores de la instalacion es la planta depuradora
que cuenta con un plan de limpieza y control de, cuyas operaciones
se encuentran englobadas dentro del plan de mantenimiento de la
planta de tratamiento de aguas residuales Su objetivo es evitar la
acumulacion de grasas y/o fangos y, por tanto, la reduccién de
olores de forma general en la instalacion de depuracion y en
concreto, algunas que se llevan a cabo en los equipos con objeto
de minimizar la generacién de olores son:
1. TAMIZ: los depodsitos que quedan en el tamiz son recogidos en
un contenedor que se vacia una ve;/semana.
2. BALSA DE HOMOGENEIZACION: se mantiene la balsa aireada
al maximo que permita.
3. FISICO-QUIMICO: El fisico -quimico se encuentra en una nave
cerrada. Se realiza inspeccion visual diariamente de la no existencia
de grasas en su superficie. En caso que las hubiera y que no se
pueden eliminar con agitacidn se trataran de romper con manguera.
Ademas la superficie del DAF queda practicamente libre de fango
durante las paradas entre ciclos (en cuanto se produce la parada al
cabo de tres minutos entra en funcionamiento la cuchara que
arrastra todo el fango que haya quedado depositado en la superficie
evitando la acumulacién de material graso en la superficie).
4. SBR: Se mantiene en condiciones adecuadas de oxigenacion.
5. TANQUE DE FANGOS PREVIO A CENTRIFUGA: se mantiene
a bajo nivel con objeto de tener el lodo el minimo tiempo posible
para evitar que entre en anaerobiosis.
6. SALA CENTRIFUGA: la tolva donde cae el fango deshidratado
tras ser centrifugado esta cerrada y se mejoré el sistema de
canalizacion de olores de la sala de la centrifuga aumentando el
diametro de la tuberia de envio del fango al silo
7. SILO DE FANGOS: la manga de evacuacion de fangos
deshidratados del silo al transporte por gestor autorizado se limpia
tras cada descarga. La descarga de fangos se realiza con
contenedores de caja cerrada y la descarga se efectlia a través de
una manga que directamente queda introducida en el contenedor, lo
que hace que apenas exista fango al aire en el momento de la
descarga del silo.
8. BIOFILTRO: Riego de la biomasa para mantener las

Técnica

45



AL CAPSA FOOD Exp:10-IPPC-00048.8/2022
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P ° AAL: 9.042

Apartado Denominacién Documento

- 1.9 Emision de olores DEI 2019/2031

condiciones de pH y humedad y autocontrol anual.

Adicionalmente, la AAI ya contempla la realizacién de olfatometrias
segun la norma UNE-EN-13725 con caracter quinquenal, habiendo
sido la ultima realizada en el ano 2018 y mostrando en la misma
modelizacién teniendo en cuenta la rosa de los vientos y su impacto
en el entorno. En dicho informe, figuran las isodoras mostrando
que la isodora de Css, 1hora = 5 ouE/m?3, queda circunscrita dentro
de los limites de la propia planta, no alcanzando a ningun nucleo
poblacional del entorno y que los nucleos de poblacion estan
completamente fuera de la isodora de 1 ouE/m3

Este informe que se realiza con frecuencia quinquenal ya recoge lo
solicitado en el informe emitido por Sanidad.

Grado/Modo de Implantada.
Implantacion

46



AL CAPSA FOOD Exp:10-IPPC-00048.8/2022

CORPORACION ALIMENTARIA PERIASANTA, 5.8. Memoria para la revision de la Autorizacién Ambiental Integrada

AAIL: 9.042

Apartado Denominacién Documento

4.1

Eficiencia energética. Niveles de comportamiento DEI 2019/2031

ambiental
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Reduccién del consumo de
Ambiental recursos
Categoria Medida primaria. Técnica de gestion.
Proceso General.

Descripcion
Técnica

a) NO APLICA. Se emplean los mismos equipos para la homogeneizacién
de la leche y de la nata, lo Unico que cambia es la velocidad de paso.

b) NO APLICA. El tipo de producto es el que determina la presion del
homogenizador-

c) SI. Se emplean intercambiadores de calor de flujo continuo en
pasteurizacion.

d) Si. Se precalienta con el producto saliente de pasteurizacion.
e) NO.
f) NO APLICA.

g) NO APLICA.

Grado/Modo de
Implantacion

Implantada
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AAIL: 9.042

Apartado Denominacién Documento
4.3 Minimizacion de residuos DEI 2019/2031
Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Reduccién de los residuos

Ambiental generados
Categoria Medida primaria. Técnica de proceso
Proceso Produccidn de nata (termizada y pasteurizada) y generacion de derivados

lacteos en polvo

Descripcion
Técnica

a) SI. Los disparos del sistema de extraccion de las centrifugadoras estan
optimizados para reducir al minimo la generacion de residuos y la pérdida
de producto.

b) SI. Después de pasterizar la nata se mete agua que empuja la nata
del pasterizador y esta interfase se recupera

c) NO APLICA
d) NO APLICA.

e) NO APLICA.

Grado/Modo de
Implantacion

Implantada
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Apartado Denominacién Documento

23 . . : ,
. 4.3 Reduccion de emisiones canalizadas a la atmdsfera.

Valores Limite de Emision DEI 2019/2031

Aspecto Reducir el impacto ambiental negativo. Reduccién de las emisiones a la
Ambiental atmésfera

Categoria Medida primaria. Técnica de proceso

Proceso Deshidratacion productos lacteos

Descripcion Emisiones de particulas de productos en polvo. No se dispone de este proceso
Técnica en la planta

Grado/Modo de No aplica.
Implantacion
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6 ANEXO

DIAGNOSTICO ACUSTICO TERRITORIAL
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1. INTRODUCCION

El presente informe se realiza para dar cumplimiento a lo requerido por la administracion de la
Comunidad Auténoma de Madrid, que solicita la identificacidon de los potenciales receptores
sensibles y/o establecimientos con poblacién vulnerable a las emisiones acUsticas de la fabrica

de CAPSA, en la localidad de Zarzalejo:

- Apartado 1.8 Ruido (MTD 13). La MTD consiste en establecer, aplicar y revisar periddicamente
un plan de gestion de ruido como parte del sistema de gestion ambiental (SGA, MTD 1), en
caso de que se prevea molestias debidas al ruido en receptores sensibles o se haya confirmado
la existencia de tales molestias. En consecuencia, debera aportarse diagndstico territorial en
el que se identifiquen los potenciales receptores sensibles y/o establecimientos con poblacidn
vulnerable {centros médico-asistenciales, centros escolares, centros de personas mayores y
otros como centros deportivos o de ocio), dada la especial sensibilidad de estos grupos etareos
de poblacion (nifios, mayores y enfermos) a condiciones ambientales adversas, asi como la
justificacion al respecto de la aplicacion o no de esta MTD. En caso de que se requiera la
implantacion de dicho Plan debera incluir los requisitos contemplados al respecto en la MTD
13.

2. DESCRIPCION DE LOS TRABAJOS

Para la ejecucién del diagndstico se han seguido los siguientes pasos:

A. Identificacion de los receptores sensibles, en las poblaciones de Zarzalejo Estacion. -
Los datos se han obtenido de la base de datos de Google Maps, que facilita la situacion

de los receptores sobre |la foto aérea.

B. Ejecucion de isolineas de distancia entre la fabrica y las poblaciones mencionadas. -
Se han trazado lineas concéntricas, separadas 250 m entre si, que marcan la distancia

existente ente la fdbrica y los distintos receptores.
C. Disposicion sobre la foto aérea de la imagen del mapa acustico generado por las

instalaciones de la fabrica. -

De este modo se facilita visualizar el alcance del impacto generado por las instalaciones
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Foto aérea con establecimiento de potenciales receptores sensibles y con el mapa acustico de las

instalaciones de CAPSA
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D. Definicion de los valores limite que deben de cumplirse en las distintas zonas. -

De acuerdo a la zonificacién del territorio (PGOU) y a los criterios establecidos en el Real
Decreto 1367/2007 por el que se desarrolla la Ley 37/2003, del Ruido, en lo referente a
zonificacién acustica, objetivos de calidad acustica y emisiones acusticas, en funcién del uso

predominante del suelo, se establecen distintos Objetivos de Calidad AcUstica:
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Planeamiento urbanistico, municipio de Zarzalejo

indices de
Tipo de area aciistica ruido

Lg Le |Lp

e Sectores del territorio con p_redo_r_ninio _de suelo de uso sanitario, docente y cultural gue requiera una especial 60 60 @ SO
proteccién contra la contaminacién acustica.
a | Sectores del territorio con predominio de suelo de uso residencial. 65 65 | 55
d | Sectores del territorio con predominio de suelo de uso terciario distinto del contemplado en c). 70 | 70 | 65
C I Sectores del territoric con predominio de suelo de uso recreativo y de espectaculos. 73 | 73 | 63
b I Sectores del territoric con predominio de suelo de uso industrial. 75 | 75 | 65
f [ Sec;ores_del terrlltor_io afectados a sistemas generales de infraestructuras de transporte, u otros (2) | @) | @ '
| equipamientos publicos que los reclamen. (1)

Real Decreto 1367/2007. ANEXO Il Objetivos de calidad acustica. Tabla A. Objetivos de calidad acUstica para ruido
aplicables a dreas urbanizadas existentes

Teniendo en cuenta que los potenciales receptores sensibles se encuentran en zona residencia,

se debe de cumplir que:
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Sectores del territorio con predominio de suelo de uso residencial. Tipo de drea acustica “a":

Periodo dia (LAeq) Periodo tarde (LAeq) Periodo Noche (LAeq)
65 dBA 65 dBA 55 dBA

3. CONCLUSIONES

Como se puede concluir de la observacion de la foto aérea, no existen receptores sensibles a las
emisiones acusticas de la fabrica de CAPSA de Zarzalejo, ya que todos los potenciales receptores
se encuentran a mucha distancia de la fdbrica, lo que evita que puedan verse afectados por

SUS emisiones sonoras.

De acuerdo ala legislacién, los receptores en suelo residencial tendrian que tener un objetivo de
calidad acustica de 55 dBA en periodo nocturno. Segun el mapa acuUstico de la instalacién, las
emisiones sonoras generadas en ella se van atenuando hasta llegar a unos valores inferiores a 45

dBA antes de llegar a enfrar en zona residencial.

Se puede concluir, por lo tanto, que la fabrica de CAPSA Zarzalejo, no genera molestias debidas

al ruido, en receptores sensibles.

Area de Control AcUstico

Responsable Area de Conirol AcUstico.
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