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MEDIDAS DE PREVENCIÓN 
EN LA HOSTELERÍA

TOSE O ESTORNUDA EN UN PAÑUELO 
DESECHABLE O EN EL HUECO DEL CODO.

MANTÉN ABIERTAS LAS PUERTAS DEL 
ESTABLECIMIENTO  con el fin de evitar el contacto 
con pomos y tiradores de las mismas.

MANTÉN LAS MESAS LIBRES DE OBJETOS.  
Los útiles serán preferentemente de un 
solo uso (bolsitas de aceite, sal…). 

LOS EMPLEADOS DEBEN SABER QUE SI PRESENTAN 
SÍNTOMAS COMPATIBLES CON COVID-19  no deben 
acudir a trabajar e informar por teléfono a la 
empresa o establecimiento. 

LÁVATE LAS MANOS FRECUENTEMENTE  
con agua y jabón o con solución hidroalcohólica.1

MANTÉN UNA DISTANCIA DE DOS METROS 
CON LOS DEMÁS.

INSTALA DISPENSADORES DE SOLUCIÓN 
HIDROALCOHÓLICA. Los aseos deben contar con jabón 
para lavarse las manos de dispensación individual.
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LAVA LA VAJILLA EN LAVAPLATOS CON EL PROGRAMA 
DE MÁXIMA TEMPERATURA.5
RECOMIENDA EL PAGO CON TARJETA DE CRÉDITO. 
Limpia y desinfecta el datáfono tras cada uso.

EN LA COCINA EXTREMA LAS MEDIDAS DE LIMPIEZA.7
EN COMEDORES Y TERRAZAS los clientes deberán 
esperar a ser acomodados.8
PRIORIZA LA UTILIZACIÓN DE MANTELERÍAS DE UN 
SOLO USO.9
EVITA EL USO DE CARTAS DE USO COMÚN. 
Opta por el uso de dispositivos electrónicos 
propios, pizarras, carteles u otros medios similares.
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ALMACENA LOS ELEMENTOS AUXILIARES DEL SERVICIO, 
COMO LA VAJILLA, CRISTALERÍA, CUBERTERÍA O 
MANTELERÍA  en recintos cerrados lejos de zonas de 
paso de clientes y trabajadores.

11

6

www.comunidad.madrid/coronavirus

INFÓRMATE Y 
DESCARGA 
TODAS LAS 

MEDIDAS DE 
PREVENCIÓN 

ESCANEA Y ACCEDE 
A LAS MEDIDAS  DE 

PREVENCIÓN 
ANTI COVID-19

DESDE TU MÓVIL
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PROTÉGETE
ANTE LA COVID-19
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TODOS
T I


