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La consejera Martin ha asistido hoy al encuentro que organiza la Federacion
de Cocineros y Reposteros de Espafia en la finca del IMIDRA en Aranjuez

La Comunidad de Madrid presenta una veintena de
productos locales a 200 chefs de Espana

e Diez emprendedores madrilefios han presentado su oferta,
la mayoria con el sello de calidad M Producto Certificado

¢ Los profesionales han podido trabajar con quesos, aceites,
carnes, mieles, encurtidos, conservas y vinos de la region

27 de septiembre de 2022.- La Comunidad de Madrid ha presentado hoy una
veintena de productos locales a méas de 200 destacados chefs espafioles que se
han dado cita en el primer encuentro organizado por la Federacion de Cocineros
y Reposteros de Espafia (FACYRE), que ha contado con la colaboracion del
Instituto Madrilefio de Investigacion y Desarrollo Rural, Agrario y Alimentario
(IMIDRA).

Esta jornada, que se ha celebrado en la finca La Chimenea que el IMIDRA tiene
en Aranjuez, pretende promover la variedad de alimentos en la region y las
elaboraciones que estos permiten realizar. En ella ha participado la consejera de
Medio Ambiente, Vivienda y Agricultura, Paloma Martin, que ha destacado la
importancia que para el Ejecutivo autonémico tiene el sector primario y la industria
asociada, asi como su compromiso con los profesionales “ya que nos ayudan a
darnos a conocer a través de nuestros productos de calidad”.

“Esta cita forma parte de las iniciativas que ponemos en marcha para fomentar el
consumo de alimentos locales, contribuir a su rentabilidad y sostenibilidad, crear
sinergias con la gastronomia nacional para darlos a conocer en otras autonomias
y favorecer el desarrollo de nuestro entorno rural”, ha afiadido.

Para el encuentro se han instalado diez casetas donde los chefs participantes han
podido conocer y trabajar con la oferta de articulos madrilefios, la mayoria con
sello de calidad M Producto Certificado. Entre ellos, los aceites de Oleum Laguna;
Miel de Madrid y Miel Ecolégica Antonio Simén; los quesos de Albe Lacteas El
Jarama, Quesos La Cabezuela y Queseria Jaramera; encurtidos Bombas,
Lagartos y Cohetes de Vallekas; semiconservas Casa Santofia; carnes Vaca
Negra Eco y embutidos Sabores de la Sierra de Madrid; Chocolates Maykel; y
vinos de las bodegas Tinta Castiza, A pie de tierra y Las Moradas de San Matrtin,
y La Casa de Monroy, todos ellos de la Denominacion de Origen Vinos de Madrid.

Los cocineros de FACYRE han completado su estancia en la region conociendo
de cerca los proyectos de investigacion que la Comunidad de Madrid esta
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o miac impulsando para incrementar la competitividad del sector. De este modo, han

recorrido el nicleo de ovino que hay en la finca donde se conservan, seleccionan
y reproducen las dos razas de ovejas autoctonas -la Rubia de El Molar y la Negra
Colmenarefia-. También han visitado el Centro de Control de Rendimientos del
Centro de Seleccion y Reproduccion Animal (CENSYRA). Ambos tienen como
objetivo la mejora de la cabafa ganadera madrileia.

r

Asimismo, han podido comprobar el desarrollo de las plantaciones de pistacho y
los avances en la mejora de la vid en el mayor centro de innovacion en olivicultura
de Europa, situado en la finca La Chimenea; las parcelas de ensayos en ecologico
de superalimentos como el maiz, el trigo sarraceno, el alforfon sin gluten o la
quinoa, asi como las parcelas de frutales autdéctonos de la region.

1CaClol

Medios de Comun

Direccién General de Medios de Comunicacion - Puerta del Sol, 7. - 28013 Madrid - 91 580 20 70

comunicacion@madrid.org - www.comunidad.madrid l’i facebook.com/comunidadmadrid EJ twitter.com/comunidadmadrid



mailto:comunicacion@madrid.org
http://www.comunidad.madrid/
file:///C:/Users/mbd68/AppData/Local/Perfil%20Usuario/RDG49/Configuraci—n%20local/Archivos%20temporales%20de%20Internet/Content.Outlook/Configuraci—n%20local/Archivos%20temporales%20de%20Internet/Content.Outlook/W3DHVA0S/facebook.com/comunidadmadrid
file:///C:/Users/mbd68/AppData/Local/Perfil%20Usuario/RDG49/Configuraci—n%20local/Archivos%20temporales%20de%20Internet/Content.Outlook/Configuraci—n%20local/Archivos%20temporales%20de%20Internet/Content.Outlook/W3DHVA0S/twitter.com/comunidadmadrid

