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El consejero de Sanidad visita el obrador Manacor de Méstoles para
conocer las medidas de seguridad alimentaria en reposteria

La Comunidad fomenta la seguridad alimentaria
en los establecimientos del sector de pasteleria
de la region

e Los inspectores de Salud Publica del Gobierno regional
realizaron el pasado afio 557 controles en estas industrias

e El anteproyecto de Ley de Salud Publica obliga a que las
empresas alimentarias garanticen la competencia linguistica
minima en castellano de sus trabajadores

20 de octubre de 2018.- La Comunidad de Madrid, a través de la Direccion
General de Salud Publica de la Consejeria de Sanidad, fomenta las medidas de
seguridad alimentaria en la elaboracion de los productos de reposteria de
temporada en la region, centradas en la inspeccién, informacion y colaboracion
con el sector para lograr la mayor proteccion de la salud de los madrilefios.

El consejero de Sanidad, Enrique Ruiz Escudero, ha visitado esta mafiana el
obrador Manacor, en Mostoles, para conocer in situ las condiciones de
seguridad alimentaria aplicadas en unas instalaciones de este tipo, tanto con los
productos habituales, como en los diferentes productos artesanales de
temporada como los huesos de santo o los bufiuelos, tradicionales en los
préximos dias.

Ruiz Escudero ha estado acompafiado por el director general de Salud Publica,
Juan Martinez Herndndez y el director general de Elaboraciones Artesanales
Manacor, Juan Antonio Martin.

En la visita a las instalaciones el consejero ha recorrido las diferentes areas de
elaboracion de reposteria artesanal, con los diferentes circuitos que siguen los
productos en ambitos de procesado en frio, procesado en caliente, cocina, y
almacenaje de diferentes temperaturas.

Ruiz Escudero ha destacado tras la visita el alto nivel de seguridad alimentaria
de los establecimientos de pasteleria de la regién, gracias al trabajo de sus
empresarios y profesionales, y a las acciones de control de la Comunidad de
Madrid. Ha sefialado, asimismo, que estas medidas no solo se aplican en la
elaboracion de los productos habituales, sino también en los de temporada, y ha
animado a consumir productos de la Comunidad de Madrid.
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La Consejeria de Sanidad vigila y actia sobre 1.709 establecimientos de
pasteleria de la Comunidad de Madrid, de los que 380 corresponden a
industrias, 228 a obradores de pasteleria minoristas -entre los que se incluye el
visitado hoy-, 174 obradores de panaderia minoristas y 927 a venta minoristas
de pan y pasteles sin elaboracion.

La Direccion General de Salud Publica cuenta con cerca de 200 profesionales,
entre inspectores y personal administrativo, dedicados al control de empresas
alimentarias. Segun el dltimo balance anual de actuaciones, en 2017 se
realizaron 557 controles en este grupo de industrias alimentarias.

Junto a las inspecciones para ejercer un control directo de esta actividad, la
Consejeria de Sanidad mantiene una relacién fluida con las asociaciones
sectoriales para promover la calidad de los procesos y la seguridad alimentaria.
Asi, todas las empresas alimentarias de la regién tienen la obligacion de
implantar un sistema de autocontrol. Para facilitar su implantacion el sector
cuenta con la guia ‘Directrices para el desarrollo de un sistema de autocontrol
en el sector de pasteleria de la Comunidad de Madrid’, disponible en la web
institucional.

A esta se han ido sumando publicaciones de la Comunidad de Madrid para
informar sobre la presencia de alérgenos, la inclusion de informacion nutricional,
etcétera.

GARANTIZAR LA COMPRENSION

El Anteproyecto de Ley de Salud Publica de la Comunidad de Madrid, en tramite
de audiencia e informacién publica, contempla distintas iniciativas para
garantizar el consumo de alimentos seguros y prevenir la aparicién de riesgos
para la salud.

Entre otras, la Consejeria de Sanidad exigird a las empresas alimentarias que
garanticen una competencia linglistica minima en castellano de sus
trabajadores, por via de la formaciébn, para mantener una adecuada
comprension en los temas de seguridad alimentaria. Con esta medida se
pretende evitar intoxicaciones alimentarias por confusiones lingiisticas asi como
informar adecuadamente a la poblacion y especificamente ante los alimentos
alérgenos, y que por normativa, los establecimientos deben dar a conocer.
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