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CURSOS DEL IMIDRA PARA LA FORMACION EN EL
MUNDO RURAL, Y SECTORES AGRARIO Y
ALIMENTARIO (2022)

INTRODUCCION AL AGROCOMPOSTAJE PROFESIONAL. PRESENCIAL. 24 horas.
X14-J15y L19-)22 septiembre. 16:00-20:00. El Encin (Alcala de Henares)

ELABORACION Y CATA DE CERVEZA. PRESENCIAL. 20 horas. 12 personas maximo
L17-V21 octubre. 16:00-20:00. El Encin (Alcala de Henares). El curso combina teoria y practicas de
elaboracién y de catas.

CIENCIA Y TECNOLOGIA DE PRODUCTOS LACTEOS. SEMI-PRESENCIAL. 20 horas.

14 personas maximo
Octubre. L17-J20 videoconferencias de 16:00-19:00 (todos los participantes), M25 o X26 de 16:00-
21:00 en El Encin, Alcala de Henares (un grupo de 7 participantes cada dia, practicas en planta
piloto), y V28 de 16:00-19:00 en El Encin (todos los participantes, practicas de cata y maridaje).

EXTRACCION DE ACEITES ESENCIALES Y OTROS BIOPRODUCTOS DEL MATORRAL

MEDITERRANEO. PRESENCIAL. 20 horas.
L24-V28 octubre. 16:00-20:00. 3 dias de teoriay 2 dias de practicas. El Encin (Alcald de Henares).

OLIVICULTURA EN LA COMUNIDAD DE MADRID. PRESENCIAL. 26 horas.
X2-V4, L7-M8, y J110-V11 noviembre. X2, V4, L7, M8 y V11. Clases teéricas en El Encin. 16:00-20:00.
13y J10. Practicas en La Chimenea. 15:00-18:00

INJERTO Y PODA EN VINEDO. PRESENCIAL. 20 horas
L7-V11 noviembre. 16:00-20:00. 3 dias de teorfa y 2 dias de practicas. El Socorro (Colmenar de
Oreja)

CATA DE VINO. PRESENCIAL. 10 horas. 12 personas maximo

L7-)J10 noviembre. 16:00-18:30 en El Encin (Alcala de Henares). El curso combina teoria y practicas
de cata de vinos.

ELABORACION Y CATA DE AOVE. PRESENCIAL. 24 horas. 12 personas maximo
L14-J17 y L21-M22 noviembre. 16:00-20:00. L14-J17 en El Encin (Alcala de Henares) y L21-M22 en
almazara de Fanum Olive Oil (Torremocha de Jarama). El curso combina teoria y practicas de
elaboracién de AOVE y catas.

CURSOS GRATUITOS

Plazos de solicitud hasta 5 dias hibiles antes del inicio de cada curso
I

Informacién y solicitudes www.comunidad.madrid/servicios/medio-rural/cursos-transferencia
Contacto cursos.imidra@madrid.org Tel: 914383059 / 62 /57 o mmad
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