
 

 
  
  
  

 

 

Programa   

12:30 -12:45  Investigaciones microbiológicas del IMIDRA para elaboración de cerveza. Dra. Teresa Arroyo. Departamento 
de Investigación Agroalimentaria. IMIDRA. 

12:45- 13:00  Fermentaciones mixtas para elaboración de Cervezas. Vanesa Postigo. Departamento de Investigación 
Agroalimentaria. IMIDRA. 

13:00- 13:15   Proyecto lúpulo ecológico de Madrid. Dr. Félix Cabello Sáenz de Santa María. Departamento de Investigación 
Agroalimentaria. IMIDRA. 

13:15- 13:45  Cata para identificación de aromas en cervezas.  Dra. Teresa Arroyo y Vanesa Postigo. Departamento de 
Investigación Agroalimentaria del IMIDRA. 

13:45-14:30  Presentación de Cervezas artesanas madrileñas. 
 
14:30  Showcooking por parte del Chef/investigador  Luis Isac. Degustación de tapas a base de lúpulo y cerveza.  

  
   

I Jornada de Proyectos de Investigación 
sobre Cervezas IMIDRA 

 

Fecha: 24 de mayo de 2019. 
Lugar: Centro de Innovación Gastronómica de la Comunidad de Madrid (CIGCM) 
c/ Goya 5-7, esquina Marques de Zurgena, 2. 
http://www.comunidad.madrid/centros/centro-innovacion-gastronomica 
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