*******

Comunidad
de Madrid

PROCESO SELECTIVO SEC-FP-RE 2025 - CUERPO: 0598 — ESPECIALIDAD: 001

PRUEBA PARTE “A”
DURACION TOTAL DE LA PRUEBA 50 MINUTOS.

Debera realizar de manera practica:

1 UNIDAD DE CODORNIZ PARA “CRAPOUDINE” SIN COCINAR.

TORNEADO DE UN CHAMPINON Y TORNEADO DE UNA ZANAHORIA.
PREPARACION Y COCINADO DE 2 PAUPIETTES DE LENGUADINA RELLENAS CON
SU MOUSELINA Y NAPADOS CON SALSA CHORON - para 2 yemas —
PREPARACION DE CREMA DE MANTEQUILLA CON AZUCAR COCIDO, para 150 g
de mantequilla o margarinay ELABORAR CONCHAY ROSETONES CON LA
MISMA.

Deberan desarrollar por escrito, SIN REALIZAR NINGUNA MARCA EN EL FOLIO FACILITADO:

DESCRIPCION DE PROCESOS.

CANTIDADES.

JUSTIFICACION DIDACTICA DE LAS ELABORACIONES PRACTICAS - Ciclo, Médulo.

Si el aspirante es sorprendido hablando con otro opositor, sonara algun dispositivo
electronicol/teléfono, compartiera herramienta/elaboraciones, sera expulsado de la prueba
obteniendo la calificacion de “0”.

Cualquier duda sera planteada EN VOZ ALTA' Y RESPONDIDA DE LA MISMA MANERA, por
parte de algin miembro del Tribunal.

Se recuerda ademas, que se aplicaran los mismo criterios de penalizacion ortografica en
la parte escrita de la prueba, como se fija en las bases y criterios publicados.
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