1.- Los patios son:

i1 A) Zonas nobles.

3.- En el montaje de una mesa, ¢ cual el orden correcto?

1“1 A) Muletén, cubremuleton y mantel.

5.- ;Qué es una dieta?

i“1 A) La cantidad y el tipo de comida que puede tomar una persona.
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por encima de 18 grados.

8.- La separacion de la ropa por colores es importante para:

destina.

i“! B) No es necesario separar la ropa por colores.

9.- s Para qué sirve el horno en la cocina?

121 A) Para enfriar alimentos.

......
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11.- ¢ Cual es el derivado del cloro mas utilizado?

i1 A) Amoniaco.

12.- ; Qué es una camara frigorifica?

Cf A) Lugar donde se guarda la comida y bebida que no necesita
estar fria.

1“1 B) Lugar donde se guardan los productos frescos o
congelados.

I“1 C) Lugar donde solo se guardan productos congelados.

13.- Para salir o entrar en un ascensor en camilla:

C' A) Entra primero la cabecera y para salir primero salen los
pies de la persona.

i1 B) Entra primero la cabecera y para salir primero sale la
cabecera de la camilla.

C! C) Entra primero los pies de la persona y para salir primero
sale la cabecera de la camilla.

14.- ; Para qué sirve una bandeja isotérmica?

1“1 A) Para transportar alimentos calientes y frios.

15.- Con respecto al color de las tablas y los cuchillos de uso en
cocina.

1 11 A) El color verde es para frutas y verduras y el blanco para
queso, bolleria y pan.

1“1 B) El color azul es para pescados y mariscos Y el color rojo
para pollo.

11 C) El color rojo es para pollo y el color verde para frutas y
verduras.
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16.- ; Cudles son los tejidos que estan prohibidos secar con
secadora?

i“1 A) Los tejidos de lino.

17 .- Partes del tronco:

il A) Pulmones y corazon.

18.- £ Qué herramienta mecanica utilizarias para cortar
arboles?
1“1 A) Desbrozadora.

1“1 B) Serrucho.

I“I C) Motosierra.

19.- Las principales causas de accidentes laborales, son:

i1 A) Resbalones, tropiezos, caidas y golpes.

......
......

20.- Los envases no rigidos para residuos biosanitarios.

i“I A) Son de color rojo.
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21.- Trabajando como Personal Auxiliar de Servicios
¢cuando tenemos que lavarnos las manos?
il A) Tres veces al dia.

necesario.

i1 C) No es necesario lavarse las manos.

i1 A) Alimentos grasos.

21 B) Alimentos sin azcar.

i1 C) Alimentos con poca grasa.

23.- Etapas por las que pasa un alimento.

C' A) Compra, almacenamiento y conservacion,
preparacion y emplatado.

i1 B) Compra, preparacion, conservacion y emplatado.

almacenamiento.

24.- Cual de estas opciones es una parte del cuchillo.
i1 A) Mango.

25.- Cual de las siguientes es un utensilio que forma parte
de la bateria de cocina.

= A) Sartén.
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26.- ; Cual es el tltimo paso del proceso del lavado de
ropa?

27 .- De qué color es el contenedor donde reciclamos
los periddicos:

=l A) Amarillo.

28.- ; Como tiene que estar el comedor de un Centro
Publico?

i1 A) Limpio, pero puede estar desordenado.

pasen las sillas de ruedas y andadores.

i1 C) Se puede dejar sin limpiar hasta el dia siguiente.

29.- ; Qué residuos son peligrosos?

Il A) Biosanitarios y citotoxicos.

30.- Tronco, es:

I“1 A) Parte del cuerpo que queda sin cabeza y sin las
extremidades.

i1 B) Parte del brazo, que va del codo a la mufieca.
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PREGUNTAS ADICIONALES DE RESERVA

31.- La limpieza en los pasillos se hara:

i1 A) Dos veces al dia.

32.- Para qué se utiliza el amonio cuaternario:

1“1 A) Desinfectar herramientas e instrumentos,
sobre todo en hospitales.

i1 B) Para limpiar los suelos de marmol.

33.- ; Qué esta prohibido si estamos trabajando con
alimentos?

C' A) Lavarse las manos siempre que sea
necesario.

i1 B) Comer a la vez que manipulamos alimentos.

estornudar.

34.- Por cual de estas etapas pasa un alimento
durante su preparacion:

i A) Emplatado.

35.- ;Donde se enfrian los zumos y refrescos?

i1 A) En el patio.

PAG. 7 Ejemplar CPD





