GRADO

veoo - Tecnico en Aceites de oliva y vinos

Este profesional sera capaz de:

Elaborar y envasar aceites de oliva, vinos y otras bebidas de acuerdo con los planes de produccion y calidad,
efectuando el mantenimiento de primer nivel de los equipos, aplicando la legislaciéon vigente de higiene y
seguridad alimentaria, de proteccién ambiental y de prevencion de riesgos laborales.

Duracién:
2000 horas: 2 cursos académicos, incluyendo fase de formacién en la empresa u organismo equiparado.
Normativa: Real Decreto 1798/2008, de 3 de noviembre. Decreto 53/2009, de 7 de mayo.

Plan de estudios

— Familia profesional: INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
< Ciclo Formativo: ACEITES DE OLIVA Y VINOS
I Grado: Medio Duracion: 2000 horas Cadigo: INAMO02
Z ) CENTRO EDUCATIVO
MODULOS PROFESIONALES
[ o}
E Duracién del Curso 1 Curso 2
— - L curriculo
| Cédigo Denominacion 3 trimestres | 3 trimestres
< (horas)
(horas (horas
w semanales)| semanales)
< 0317 Extraccion de aceites de oliva 170 5
— 0318 Elaboracién de vinos 280 8
m 0316 Materias primas y productos en la industria oleicola, vinicola y de otras
) 240 7
I_ bebidas
w 0030 Operaciones y control de almacén en la industria alimentaria 70 2
’ 0116 Principios de mantenimiento electromecanico 90 3
Q CMO Mddulo profesional optativo 50 2
Z 1709 Itinerario personal para la empleabilidad | 100 3
0319 Acondicionamiento de aceites de oliva 200 6
0321 Andlisis sensorial 95 3
0320 Elaboracién de otras bebidas y derivados 225 7
0031 Seguridad e higiene en la manipulacion de alimentos 65 2
0146 Venta y comercializacion de productos alimentarios 95 3
0156 Inglés profesional (GM) 50 2
1710 Itinerario personal para la empleabilidad II 70 2
1664 Digitalizacion aplicada a los sectores productivos (GM) 30 1
1708 Sostenibilidad aplicada al sistema productivo 30 1
CMO Maodulo profesional optativo 90 3
1713 Proyecto intermodular 50
HORAS TOTALES 2000 30 30



https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2008-18993
https://gestiona.comunidad.madrid/wleg_pub/servlet/Servidor?opcion=VerHtml&nmnorma=5671

